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CMenu ~Gourmand

& 24,00€ (1 entrée + 1 plat) 5\1 30,50€ (1 entrée + 2 plats)

( Svécialité 5\4,‘ CEuf poché en feuilleté sur flan de morilles
on _J Sauce crémeuse a la graine de moutarde

Salade de croustillants de fourme d”Ambert au miel

Terrine maison aux noisettes et sa confiture d'échalotes

Filets de truite aux lentilles vertes du Puy

Coq au vin d’Auvergne
Piece de beeuf Salers™ au bleu d’ Auvergne

Mignons de porc gratinés au Cantal

Charriot de fromages d’ Auvergne
ou
Déclinaison autour du chocolat
ou
Dessert du moment

ou

Coupe du Rivalet

L & Rivalet




CAeny OSaveur

(:i 3 0,00€ (1 entrée + 1 plat) fl 3 6,50€ (1 entrée + 2 plats)

Salade de noix de Saint-Jacques aux agrumes
ou

Chaud et froid de foie gras de canard et surprise glacée
Tournedos de cabillaud, purée d’oignons et jus d’orties

Pastillas et magret de canard aux poires épicées
ou
Filet de beeuf* aux morilles (+5€)

Souris d’agneau confite a la fleur de thym
Charriot de fromages d’ Auvergne (+3€)

Assiette de gourmandises

*_ . 3 ) . . - -
viande bovine d'origine frangaise /) ) - /
- P — ._'! . - -~ e ?
&e (Kvalel —




CAtenu
du ‘Cerroir

& 1 9 ,OO€ (Sauf dimanche et fétes)

Salade verte

Assiette de charcuterie
Truffade

Nougat glacé

&es entrées

Salade verte 4,00¢
Terrine maison aux noisettes et sa confiture d’échalotes 8,00¢
Salade de croustillants de fourme d’ Ambert au miel——— 8,00¢
Feuilleté au Saint-Nectaire sur salade verte 8,00€
Oeuf poché en feuilleté sur flan de morilles,

sauce crémeuse a la graine de moutarde 10,00¢
Assiette de charcuterie d’Auvergne 10,00€
Foie gras en terrine maison 14,00¢
Salade de noix de Saint-Jacques aux agrumes ——— —— ~15,00¢
Foie gras poélé aux raisins 16,00¢
Fondue au Saint-Nectaire 15,00€

Les Boissons
Truite meuniere 12,00¢€
Tournedos de cabillaud, purée d’oignons et jus d’orties ———-15,00¢
Les Niandes
Piece de beeuf Salers au bleu d’Auvergne 12,00€
Coq au vin d"Auvergne 13,00¢
Pastillas et magret de canard aux poires épicées— ~15,00¢
Filet de beeuf- 18,00¢
Kas Sfromages
Charriots de fromages d’Auvergne 7,00€

Garte des Dasserts maison

Creme caramel 5,00€
Nougat glacé 5,00€
Vacherin maison 6,50¢
Tarte fine aux pommes 7,00€
Creme briilée 6,00¢€
Dessert du moment 6,50¢
Assiette de gourmandises 8,00¢
Fromage blanc 5,00€
Fromage blanc coulis ou miel 6,00€
Fromage d’Auvergne 6,00¢

Coupes CGlacées

Coupe de Rivalet 6,50¢
(griottes confites chaudes sur glace vanille et chantilly)

Café ou Chocolat liégeois 6,50¢
Colonel ou Williamine 6,50¢
Péche Melba 6,50€
Poire Belle-Hélene 6,50¢€
Dame-Blanche 6,50¢
Coupe 2 boules 4,00€
Coupe 3 boules 5,00€
Supplément chantilly 1,00€

Parfums ! Vanille, Café, Chocolat, Fraise, Cassis,
Citron vert, Rhum-raisin, Framboise, Poire

d/[é” U 5}-7/'477 / Mini T;rujj‘ade

a1 0,00€ (- de 10 ans) Glace

Terrine
+
ou  Steack Haché et Gratin

Gl;ce

L & (Rivalet
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